Prezentujemy Cztonkow Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego
MAZOWSZE z obszaru Lokalnej Grupy Dziatania ,,Razem dla Radomki”

Idea Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego powstata w szwedzkiej Skanii i na dunskiej
wyspie Bornholm w 1995. Inicjatywa szybko spotkata sie z duzym zainteresowaniem wielu regionéw
europejskich, ktére dbajg o to, aby zaoferowaé mieszkancom oraz turystom wyborng w smaku,
wyjatkowa regionalng zywnos¢. Poniewaz dziedzictwo kulinarne jest waznym elementem dziedzictwa
kulturowego, Europejska Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego tworzy wizerunek i promuje region. Przyczynia
sie do rozwoju przedsiebiorczosci, tworzy rdéwniez ptaszczyzne do wspodtpracy dla wielu
przedsiebiorstw w regionie, dlatego wazne jest, by inicjatywa ta na trwate wpisata sie w dziatania
promujgce mazowieckg zywnosé.

HOTEL KARO CZtONEK SIECI DZIEDZICTWA KULINARNEGO.

Misja Restauracji KARO jest zaspokojenie oczekiwan i wymagan jakie stawiajg coraz bardziej
wymagajacy i Swiadomi swoich potrzeb konsumenci. Produkty, z ktérych w restauracji przygotowuja
dania sg zawsze swieze oraz starannie wyselekcjonowane, a przede wszystkim zakupione u lokalnych
dostawcow.

Lokalizacja, w jakiej znajduje sie Karo utatwia dostep do najlepszej jakosci owocdw, warzyw, ttoczonych
sokow, aromatycznych ziét, miodéw oraz petnowartosciowego miesa. W menu hotelu przygotowano
kilka propozycji potraw z wotowiny od dostawcéw z regionu. Wsrdd propozycji znajdziemy carpaccio
wotowe, befsztyk tatarski, burgera wotowego, ale sztandarowe dania to steki: dla wielbicieli klasyki z
poledwicy, dla smakoszy z antrykotu. Wsrod smakotykéw Rib Eye steak z lokalnej wotowiny i warzyw
od lokalnych producentéw. Hotel Karo chetnie korzysta z bogactwa naturalnego naszego regionu
Doliny Radomki, jakim niewatpliwie jest papryka. Sezonowo przygotowuje sie tu wspaniate dania ze
Swiezej, pieczonej i marynowanej papryki. Nieocenione walory i bogactwo jej rodzajow daje
nieograniczone mozliwosci kulinarne. Od 2018 roku Hotel Karo jest cztonkiem Sieci Dziedzictwa
Kulinarnego Mazowsze.

Eleganckie, wielofunkcyjne sale zaskakuja mnogoscig ciekawych rozwigzan technicznych. Mozemy
wymieni¢ chocby doskonate nagtosnienie i akustyke sali, efektowne oswietlenie, szybki internet,
klimatyzacje, system wspomagania stuchu z petlg induktofoniczna, potgczenie audio — video pomiedzy
salami dajgce mozliwos¢ prowadzenia video — konferencji wielkoformatowych — wszystko to sprawia,
ze nasze sale nalezg do najnowoczesniejszych w regionie. Hotel dysponuje dwiema salami
konferencyjnymi z mozliwoscia dowolnej aranzacji przestrzeni. Organizuje spotkania biznesowe,
konferencje, szkolenia, imprezy okolicznosciowe, bankiety.

Jak caty obiekt hotel zachwyca elegancka aranzacjg wnetrz. Znajdg tu Panstwo 14 pokoi — 1 i 2
osobowych oraz 2 pokoje typu de lux, ktdre urzgdzono z dbatoscig o najmniejsze detale. Bezptatne,
bezprzewodowe t3cze internetowe, indywidualnie sterowang klimatyzacje, telefon, funkcjonalng,
nieskazitelng tazienke, a przede wszystkim wygodne t6zko — to atuty kazdego pokoju. Wieksze pokoje
dodatkowo wyposazone sg w sejfy.

Catosci dopetnia mita i kompetentna obstuga, ktérej zadaniem jest dyskretna pomoc i realizacja zyczen
klientow.

Kontakt:
"KARO" RESTAURACIJA, HOTEL, SALA BANKIETOWA
ul. J. Pawta Il 2, Mleczkéw 26-652 Zakrzew



http://hotelkaro.pl/

Recepcja, rezerwacja pokoi :

tel. kom. + 48 660 004 005, tel.+48 48 380 18 99
e-mail: recepcja@hotelkaro.pl

Imprezy, szkolenia, przyjecia okolicznosciowe :
tel. + 48 608 058 459

e-mail: a.janus@hotelkaro.pl



http://hotelkaro.pl/
mailto:a.janus@hotelkaro.pl

