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REGULAMIN KONKURSU KULINARNEGO
»Na najlepszg potrawe lokalng przygotowana z papryki”

I. POSTANOWIENIA OGOLNE

§1.

1. Niniejszy regulamin okresla warunki, na jakich odbywa sie konkurs kulinarny ,Na najlepszg
potrawe lokalna przygotowana z papryki’.

2. Organizatorem konkursu jest Stowarzyszenie Aktywnosci Obywatelskiej ,Radomka” w
partnerstwie z Lokalng Grupg Dziatania ,Razem dla Radomki”. Konkurs dotyczy projektu
pn. ,Produkty lokalne i tradycyjne na Zakrzewskiej Ziemi”, ktory finansowany jest ze
srodkow budzetu Wojewddztwa Mazowieckiego i realizowany jest zgodnie z Umowg Nr
267/UMWM/10/2018/D/RW-OW-1 z dn. 30.10.2018 zawartg pomiedzy Stowarzyszeniem
Aktywnosci Obywatelskiej ,Radomka” a Wojewodztwem Mazowieckim z siedzibg w
Warszawie, reprezentowanym przez Zarzgd Wojewddztwa, Departament Rolnictwa i
Rozwoju Obszaréw Wiejskich Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Mazowieckiego w
Warszawie realizowanego w ramach zadania publicznego w obszarze ,Kultura, sztuka,
ochrona débr kultury i dziedzictwa narodowego”.

3. Partnerem projektu pn. ,Produkty lokalne i tradycyjne na Zakrzewskiej Ziemi” jest
Stowarzyszenie Lokalna Grupa Dziatania ,Razem dla Radomki”.

§ 2.
Ogtoszenie konkursu nastgpi za posrednictwem mediow lokalnych. Regulamin Konkursu
dostepny bedzie na stronach internetowych Partnera projektu LGD ,Razem dla Radomki”:
www.razemdlaradomeki.pl,
www.paprykaprzytycka.eu,
www.innowacyjnaradomka.pl,
www.wdolinieradomki.pl,

Il. CEL KONKURSU

§ 3.

Celem konkursu jest:

1. Kultywowanie, propagowanie i pogtebianie wiedzy o tradycjach kuchni regionalnej i
lokalnej potudniowego Mazowsza.
Wyszukanie potraw regionalnych i lokalnych, mogacych stac sie wizytowkg obszaru
Potudniowego Mazowsza.
Promowanie produktu tradycyjnego obszaru jakim jest Papryka Przytycka.
Zachowanie niepowtarzalnych smakéw produktow zywnosciowych.
Wymiana doswiadczen kulinarnych pomiedzy uczestnikami.
Wspieranie lokalnej tozsamosci.

N

ogkw

lll. UCZESTNICY KONKURSU

§4.
1. Konkurs ma charakter otwarty.
2. W konkursie mogg wzig¢ udziat osoby fizyczne, gospodarstwa agroturystyczne, lokale
gastronomiczne, przedsiebiorcy, organizacje zrzeszajgce lokalne stowarzyszenia lub
grupy nieformalne (np. Kota Gospodyn Wiejskich) oraz szkoty z klasami o profilu
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gastronomicznym, ktore wypetnig zgtoszenie, dotgczg do niego unikatowy przepis na
potrawe i zaprezentujg potrawe podczas finatu konkursu, ktéry odbedzie sie w terminie
podanym przez Organizatora konkursu.

3. W konkursie mogg wzig¢ udziat podmioty, ktérych terenem zamieszkania i/lub
dziatania to powiaty: radomski, przysuski, szydiowiecki, zwolenski, biatobrzeski,
kozienicki i lipski miasto Radom, Szydtowiec, Zwolen, Biatobrzegi, Kozienice i Lipsko.

§ 5.
Potrawy powinny by¢ zwigzane z obszarem geograficznym, charakteryzowac sie
szczegolnymi  cechami, czesto wynikajgcymi ze specyficznych warunkow
klimatycznych i glebowych regionu, z ktérego pochodzg. Powinny by¢ wytwarzane w
matej skali, tradycyjnymi metodami, ze sktadnikéw lokalnie dostepnych, wywodzi¢ sie
z tradyciji i kultywowanych w danym regionie zwyczajow oraz by¢ znane w okolicy.

§ 6.
1. Konkurs zostanie przeprowadzony w trzech kategoriach:
I na najlepsze danie gorgce z papryKi
Il na najlepsze dania zimne z papryki
Il na najlepsze przetwory (i nalewki) z papryki.

W konkursie mogg uczestniczy¢ ekipy konkursowe.

3. Jedna ekipa/uczestnik moze zgtosi¢ do konkursu nie wiecej niz dwie potrawy.

4. W konkursie nie mogg uczestniczy¢ cztonkowie Komisji Konkursowej ani cztonkowie
ich rodzin.

5. Warunkiem udziatu w konkursie jest nadestanie w nieprzekraczalnym terminie do dnia
16 grudnia 2018 r. do siedziby Partnera - LGD ,Razem dla Radomki’ drogg pocztowag
lub mailowg wypetionego formularza zgtoszeniowego wraz z przepisem na potrawe
na adres:

n

Stowarzyszenie ,Razem dla Radomki”
Janiszew, ul. Zielona 127
26 -652 Zakrzew
lub na adres e — mail: zarzad@razemdlaradomki.pl, saoradomka@gazeta.pl

Decyduje data wptywu zgtoszenia do Biura LGD.

6. Wzor formularza zgtoszeniowego, stanowigcy zatgcznik nr 1 do niniejszego
Regulaminu, dostepny jest:
1) w siedzibie Partnera - LGD ,Razem dla Radomki” Janiszew ul. Zielona 127, 26-
650 Zakrzew
2) na stronach internetowych: www.razemdlaradomki.pl, www.paprykaprzytycka.eu,
www.innowacyjnaradomka.pl, www.wdolinieradomki.pl,

7. Kazda ze zgtaszanych potraw powinna zostaé opisana na osobnym formularzu.

8. Uczestnictwo w konkursie jest bezptatne.

IV. PRZEDMIOT KONKURSU

§7.
1. Przedmiotem konkursu sg potrawy regionalne i lokalne, w przygotowaniu ktérych
wykorzystano produkt tradycyjny obszaru — Papryke Przytycka.
2. Potrawg jest odpowiednio przygotowane pozywienie bedgce samodzielnym positkiem
lub jedno z dan przygotowane na Sniadanie, obiad czy kolacje. Za potrawe w ramach
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konkursu uznaje sie takze przetwory i nalewki do przygotowania ktorych
wykorzystano papryke.

V.PRZEBIEG | REGULY PRZEPROWADZENIA KONKURSU

§ 8.
Konkurs przebiegac¢ bedzie w |l etapach:
1. | etap - nominacja do konkursu:

Komisja Konkursowa, sposrdéd zgtoszen spetniajgcych kryteria i wytyczne do
uczestnictwa w konkursie, na podstawie analizy opiséw zawartych w Kartach
Zgtoszen wybierze i nominuje do drugiego etapu min. 6 potraw cechujgcych sie
Scistym zwigzkiem z regionem i lokalng tradycja.

2. Il etap — degustacja potraw, oraz finat konkursu

Komisja Konkursowa zaprosi nominowanych w ramach | etapu konkursu do
przygotowania potrawy/potraw degustacyjnych. Ekipy przygotowujg porcje potrawy
konkursowej dla Komisji do oceny organoleptycznej i sensorycznej. Degustacja i
ocena i wytonienie zwyciezcéw konkursu nastgpi w dniu podanym przez organizatora.
Podczas finatu nastgpi prezentacja przed Komisjg Konkursowg i publicznoscia
zwyciezcdw oraz rozdanie nagrod.

§ 9.

Osoby zakwalifikowane do finatu zostang powiadomione o tym fakcie droga
elektroniczng i telefonicznie.

§ 10.

1. Oceny potraw i wyboru laureata dokona 3 osobowa Komisja Konkursowa.

§11.
1.0ceniane beda:
- smak potrawy (w skali 1- 10 punktow)
- regionalnos¢ (w skali 1- 10 punktow)
- podanie potrawy (w skali 1- 5 punktow)
Uczestnik maksymalnie moze uzyskac 25 punktow.
2. Decyzja Komisji Konkursowej jest ostateczna.

VI. NAGRODY
§12.
1. Komisja Konkursowa wytoni zwyciezcéw, ktérym przyznane zostang nagrody rzeczowe
oraz wyroznienia.
2. Wszyscy uczestnicy finatu otrzymajg pamigtkowe dyplomy i podzigekowania.

3. Informacja o zwyciezcach konkursu ukarze sie na stronach internetowych Partnera
Projektu LGD ,Razem dla Radomki”.

VII. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH
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§ 13.

1. Udziat w Konkursie oznacza wyrazenie zgody na przetwarzanie danych osobowych (imie,
nazwisko, adres, telefon, adres e-mail) i publikacje, bez prawa do odrebnego
wynagrodzenia, zgtoszonych do konkursu przepiséw oraz zdje¢ potraw konkursowych
przez Stowarzyszenie Aktywnosci Obywatelskiej ,Radomka” oraz przez Partnera
Organizatora konkursu - LGD Razem dla Radomki do celow zwigzanych z
przeprowadzeniem, udokumentowaniem oraz rozliczeniem konkursu kulinarnego ,Na
najlepszg potrawe lokalng przygotowang z papryki®, ktéry finansowany jest ze $rodkéw
budzetu Wojewodztwa Mazowieckiego i realizowany jest zgodnie z Umowg Nr
267/UMWM/10/2018/D/RW-OW-I z dn. 30.10.2018 zawartg pomiedzy Stowarzyszeniem
Aktywnosci Obywatelskiej ,Radomka” a Wojewddztwem Mazowieckim z siedzibg w
Warszawie, reprezentowanym przez Zarzad Wojewddztwa, Departament Rolnictwa i
Rozwoju Obszarow Wiejskich Urzedu Marszatkowskiego Wojewodztwa Mazowieckiego w
Warszawie realizowanego w ramach zadania publicznego w obszarze ,Kultura, sztuka,
ochrona débr kultury i dziedzictwa narodowego”.

2. Podanie danych osobowych jest dobrowolne, jednakze ich odmowa wigze sie z brakiem

mozliwosci uczestniczenia w przedsiewzieciu.

3. Na podstawie art. 13 ust. 1 Rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)

2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z
przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
(ogolne rozporzgdzenie o ochronie danych), zwane dalej RODO informuje, iz:
1) administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Stowarzyszenie Aktywnosci
Obywatelskiej ,Radomka” z siedzibg w Milejowicach, ul. Pétnocna 12, 26-652 Zakrzew, z
administratorem danych osobowych mozna kontaktowaé sie poprzez adres e-mail:
saoradomka@gazeta.pl lub pisemnie na adres korespondencyjny administratora danych
wskazany w pkt. 1;

4. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg w celu przeprowadzenia, udokumentowania
oraz rozliczenia konkursu kulinarnego ,Na najlepszg potrawe lokalng przygotowang z
papryki”, ktéry finansowany jest ze $rodkéw budzetu Wojewddztwa Mazowieckiego i
realizowany jest zgodnie z Umowg Nr 267/UMWM/10/2018/D/RW-OW-I z dn. 30.10.2018
zawartg pomiedzy Stowarzyszeniem Aktywnosci Obywatelskiej ,Radomka” a
Wojewddztwem Mazowieckim z siedzibg w Warszawie, reprezentowanym przez Zarzad
Wojewoddztwa, Departament Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich Urzedu
Marszatkowskiego Wojewodztwa Mazowieckiego w Warszawie realizowanego w ramach
zadania publicznego w obszarze ,Kultura, sztuka, ochrona débr kultury i dziedzictwa
narodowego”.

5. zebrane dane osobowe mogg by¢ udostepniane podmiotom publicznym uprawnionym do
przetwarzania danych osobowych na podstawie przepisow powszechnie obowigzujgcego
prawa oraz podmiotom przetwarzajgcym dane osobowe na zlecenie administratora w
zwigzku z wykonywaniem powierzonego im zadania w drodze zawartej umowy.

6. zebrane dane osobowe na podstawie art. 6 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia 2016/679, beda
przetwarzane przez okres realizacji zadan, o ktorych mowa w pkt. 3.2 oraz nie krécej niz
do 31 grudnia 2028 roku. Okres przechowywania danych moze zosta¢ kazdorazowo
przediuzony o okres przedawnienia roszczen, jezeli przetwarzanie danych bedzie
niezbedne do dochodzenia roszczen lub do obrony przed takimi roszczeniami przez
administratora danych. Ponadto, okres przechowywania danych moze zostac przedtuzony
na okres potrzebny do przeprowadzenia archiwizacij;

7. przystuguje Pani/Panu prawo dostepu do swoich danych, prawo zgdania ich
sprostowania, usuniecia lub ograniczenia ich przetwarzania w przypadkach okreslonych w
rozporzadzeniu 2016/679;
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8. przystuguje Pani/Panu prawo do cofniecia zgody w dowolnym momencie bez wptywu na
zgodnos$¢ z prawem przetwarzania, ktérego dokonano na podstawie zgody przed jej
cofnieciem;

9. w przypadku uznania, ze przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy
rozporzadzenia 2016/679, przystuguje mi prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu
Ochrony Danych Osobowych;

VIIl. POSTANOWIENIA KONCOWE
§ 14.
Komisja konkursowa zostanie powotana przez Organizatora konkursu.

§ 15.

Organizator nie zwraca kosztéw podrozy oraz kosztow produktéow potrzebnych do wykonania
dan konkursowych.
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